Francesco £Scanavino

SELEZIONE VINI NOBILI

GRAPPA di MOSCATO
Riserva

Ottenuta da un’attenta distillazione di vinacce freschissime ancora
grondanti di Moscato d’Asti provenienti dai vigneti astigiani.

L’aroma tipico ottenuto dalla distillazione e I’invecchiamento in

legno donano quei profumi e quel colore che la rendono una
gemma della produzione.

BOTTIGLIA: Decanter Lijev da 700 ml

GRADAZIONE ALCOLICA : 42%Vol.

VINACCIA: 100% Moscato d’Asti

AFFINAMENTO: 24 mesi in botti di Rovere francese.
COLORE: Ambrato

PROFUMO: intenso , avvolgente, molto aromatico ed etereo

SAPORE: caldo, con netto riconoscimento del vitigno

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12° C- 14° C,
durante la stagione estiva si consigliano temperature anche inferiori.
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